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T H E

S T O R Y

Un pensiero ad alta quota. Un sogno tra le nuvole diventato realtà. Così l’idea maturata in volo tra Milano e 
Toronto é oggi sinonimo di accoglienza, qualità, professionalità. Certo che Maurizio e Roberto Zanini, 
i “piloti” del lungo e sicuro volo del Pepperone, non hanno avuto una rotta facile, ma ogni volta hanno superato 
con sacrificio, entusiasmo e inventiva le inevitabili difficoltà. Una visione del lavoro condensata nella parola 
famiglia, che é diventata uno stile di vita anche per i figli, a pieno titolo copiloti nella gestione di un’impresa 
conosciuta oltre i confini veronesi.
L’organizzazione, sia nella scelta della materia prima che nella conduzione del personale, é l’ingrediente base 
di una ricetta che ha nell’esperienza in continua evoluzione il “sapore” delle novità legate alla tradizione 
veronese. Basta guardarsi intorno al Pepperone per intuire nei volti di chi vi serve, nelle loro divise curate, 
nella preparazione dei tavoli e nella compostezza della clientela, che siamo e siete in un ambiente particolare.
Come particolari e ricchi di significato sono i cimeli e le testimonianze di tanti campioni che fanno del Pepperone 
un vero e proprio museo dello sport "firmato", tra gli altri, da Sara Simeoni, Valentino Rossi, Niki Lauda, 
Mike Tyson, Larry Bird, Diego Armando Maradona, Deborah Compagnoni, Usain Bolt etc. 
Su tutti veglia il Papa sportivo, Santo Giovanni Paolo II, del quale si possono ammirare il cappellino da sci e il 
bastone da passeggio in montagna.



Aperitivi
Cocktails

APERITIVO DELLA CASA ALCOLICO
Martini Bianco, Campari Soda e 
Succo d’Arancia.	 	
SPRITZ APEROL
SPRITZ CAMPARI
LIMONCELLO SPRITZ	
LUGANA CALICE “SANTA CRISTINA”	
PROSECCO DOC CALICE

ANALCOLICI
CRODINO 
GINGERINO
APERITIVO DELLA CASA ANALCOLICO
Gingerino, Succo d’Arancia e Ananas.

ALCOLICI
BITTER CAMPARI
CAMPARI SODA

3,50

4,00

6,00

5,00

COCKTAILS
MARGARITA FROZEN	
Tequila, Triple Sec e Lime.

MOJITO	
Rum, Zucchero, Lime e Menta Fresca.

ANALCOLICI   

SIOUX                                         
Granatina, Succo d’Arancia, Pesca e Ananas.

6,00

ALCOLICI   

GIN TONIC                                      
Premium Gin e Tonic Water.

GIN LEMON                                   
Premium Gin e Schweppes Limone.

VODKA TONIC                                      
Premium Vodka e Tonic Water.

VODKA LEMON                                   
Premium Vodka e Schweppes Limone.

8,00

8,00
AMERICANO
Bitter Campari e Vermout Rosso Dolce.

LE VOSTRE
VOCI

andrea
Doral, Florida

Liked by francescozanini26, fresh_cocoo and other 1452
pepperoneverona, my favourite place in town     #pepperone
#pepperoneverona 
See the 1,234 comments
3 hours ago

pepperoneverona
Verona

22:47

176 1452 46

SCATTA
E CONDIVIDI

PERCHÈ
LA TUA ESPERIENZA CONTA!

SCANSIONA IL QR CODE
E LASCIACI UNA RECENSIONE

SCATTA UNA FOTO

CONDIVIDILA COME POST O NELLE TUE STORIES

TAGGA @PEPPERONEVERONA

VINCI IL PREMIO

 

 

 

OGNI MESE PEPPERONE SELEZIONERÀ LA FOTO MIGLIORE.

IL VINCITORE RICEVERÀ UN PREMIO CHE GLI VERRÀ COMUNICATO

DIRETTAMENTE SUI SOCIAL DALLA NOSTRA PAGINA UFFICIALE.  

Esperienza davvero ottima!
Cibo eccellente, piatti gustosi e ben presentati.
Personale gentile, cordiale e sempre disponibile.
Ambiente accogliente e piacevole, perfetto per sentirsi
a proprio agio.
Qualità e passione si sentono in ogni dettaglio.
Consigliatissimo... torneremo sicuramente!

Posto molto simpatico, offre un’ampia varietà di piatti,
molto gustosi. L’arredamento è dedicato allo sport,
con pezzi molto ricercati relativi a campioni di varie discipline.
Un piccolo museo privato! Vale la pena andarci.

Ottimo per le famiglie perché c’è una bellissima area bimbi
dove si possono lasciare tranquillamente i bambini
che giocano tra di loro mentre i genitori possono
finalmente mangiare in pace.
Esperienza Top!

CAROLINA T.

ETTORE L.

PATRIZIA D.T.
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Appetizers

Alette di Pollo Pepperone Style

3 WINGS	  5,90
...da 3 alette.	

	

9 WINGS	 13,10
…da 9 alette.

6 WINGS	 10,20
…da 6 alette.	

ALETTE DI POLLO PEPPERONE STYLE
Semplicemente uniche! Alette tagliate e marinate dai nostri chef, fritte e servite con Salsa
Blue Cheese e Sedano fresco. “Alettati"... che aspetti?

ONION RINGS	 5,90
Croccanti e dorati Anelli di Cipolla.

TRIS SCOTTADITO (perfetto da condividere)	 13,70                                                                                                       
Anelli di Cipolla fritti, Halapenos          e Bastoncini di Mozzarella per 
un’unica portata gustosa e croccante.

HALAPENOS	 5,90
Croccanti Peperoncini messicani ripieni di Formaggio Cheddar.

PEPPER COMBO (perfetto da condividere)	 22,50
Una combinazione di sapori da tutto il mondo: 3 Bruschette con Pane tostato,
una spolverata di Aglio, Pomodoro, Scaglie di Grana, Basilico e Olio EVO,
il nostro Fried Chicken, il mitico Pollo Cajun, i Santa Fe Spring Roll          e le
sfiziose Pannocchie grigliate. Servito con Salsa Blue Cheese e Salsa Agrodolce.

SANTA FE SPRING ROLL	 6,20
Croccanti Involtini Primavera con Mais tostato, Formaggio Monterey Jack, 
Fagioli Neri, Peperoni Rossi e Halapenos serviti con la nostra Salsa Agrodolce.

NACHOS CON QUESO 	 13,00
Ormai li conoscete tutti, ma avete mai provato i nostri? Ci aggiungiamo Formaggio fuso, 
Salsa Piccante, Guacamole e Sour Cream homemade.

BASTONCINI DI MOZZARELLA	 5,90
Sfiziosi Bastoncini ripieni di Mozzarella filante.

BRUSCHETTA                                                                                                                                            4,90
Pane tostato pronto per essere insaporito con Pomodoro fresco condito 
con Olio all'Aglio EVO, Basilico fresco e Olive Nere Kalamata.

BAKED POTATO	 4,30
Una bella Patata al Forno guarnita con Burro Aromatizzato 
oppure con Sour Cream, Bacon ed Erba Cipollina. 

AMERICAN MEATBALLS	 5,90
Gustose Polpette di Manzo e Maiale homemade avvolte in una ricca Salsa di 
Pomodoro e accompagnate da Pane tostato. Guarnite con Prezzemolo fresco.

Pepper Combo

American Meatballs



E se ancora non ti basta, puoi rendere il tuo piatto più ricco aggiungendo una o più 
salse tra quelle che ti proponiamo. Per ogni salsa + 1,00 

ANNIVERSARIO (homemade)	
Maionese, Ketchup, Senape, Cetrioli in 
Agrodolce, Aglio, Paprika, Pepe.

GUACAMOLE (homemade)	
Avocado, Pomodori, Cipolla Rossa, 
Lime, Sale, Peperoncino.

TARTARA (homemade)	
Maionese, Senape, Cetrioli in Agrodolce, 
Capperi, Prezzemolo, Aceto, Erba Cipollina.

CAESAR (homemade)	
Maionese, Olio, Senape, Yogurt Greco, Aglio.

SOUR CREAM (homemade)	
Panna Fresca, Yogurt Greco.

PEPPERONE (homemade)	
Maionese, Ketchup.

AGRODOLCE	
Peperoni, Aglio, Chili, Peperoncino.

TERIYAKI	
Vino di Riso, Salsa di Soia, Miso,  
Zucchero di Canna.

SENAPATA (homemade)	
Maionese, Ketchup, Mostarda 
Senapata di Mele Cotogne.

PICCANTE	
Pomodoro, Cipolla, Halapenos, 
Peperoni, Aglio, Spezie.

RANCH	
Yogurt, Senape, Aglio, Prezzemolo.

BLUE CHEESE (homemade)	
Maionese, Gorgonzola, Aglio, Olio,
Sour Cream.

NUDI E CRUDI (homemade)	
Maionese, Olio, Senape, Yogurt Greco.

KETCHUP BARBEQUE

SENAPEMAIONESE

Appetizers

LE NOSTRE SALSE

FEDERAL NACHOS	 14,90
Il Messico in un piatto: Nachos, Formaggio fuso, Pomodori, Mais, Sour Cream e 
il nostro inimitabile Chili con Carne cucinato per oltre 4 ore. Guarniti con Erba Cipollina.

GRILLED CORN  (Pannocchia grigliata)	 4,10
Una vera e propria Pannocchia grigliata, insaporita con un pizzico di Sale 
e Burro fuso. Che bontà!

NUDI E CRUDI                 (Kcal 253) 	 6,20
Freschi di giornata: Bastoncini di Sedano, Carote, Peperoni e Zucchine  
da intingere nella nostra Salsa speciale Nudi e Crudi homemade.

TRIS PEPPERONE (perfetto da condividere)	 14,70
Alette di Pollo, Pane tostato, Pomodoro fresco condito con Olio
all'Aglio EVO, Basilico fresco e Olive Nere Kalamata, Bastoncini di Mozzarella
e Salsa Blue Cheese in un'unica portata... che abbinata! 

Tris Pepperone

Federal Nachos



I PIATTI CONSIGLIATII PIATTI CONSIGLIATI
PER I PIÙ PICCOLIPER I PIÙ PICCOLI

MINI HAMBURGER no Plant Based   (aggiungi Bacon o Formaggio Cheddar + 1,00)	 9,30
Accontentiamo anche i bambini: una porzione un po’ più piccola di Carne fresca di puro
Manzo (100 gr.), Maionese, Ketchup e Patatine a volontà.

GRILLED CHICKEN BURGER (aggiungi Bacon o Formaggio Cheddar + 1,00)	 13,20
Petto di Pollo grigliato (100 gr.) tra due fette di Pane, Maionese, Ketchup e 
gustose Patatine fritte.

FRIED CHICKEN			   14,20
Filetti di Pollo fritti e croccanti, ben accompagnati da ricciolute Patatine fritte. 

PETTO DI POLLO GRIGLIATO		  14,90
Leggero e saporito (200 gr.), grigliato e servito con fragranti Patatine fritte.

FUSILLI DI KAMUT			   9,20
Fusilli di Kamut con Ragù di Manzo Pepperone Style (100 gr.) serviti con Prezzemolo.

GARGANELLI			   8,30
Garganelli al Sugo di Pomodoro (100 gr.).

ORECCHIETTE			   9,50
Orecchiette con Pesto alla Genovese (100 gr.).

PIZZA WURSTEL (aggiungi Patatine Fritte + 1,50)	 8,90
Salsa di Pomodoro, Mozzarella e Wurstel.

Sempre disponibile la nostra area giochi certificata “FAMILY IN PROVINCIA DI VERONA”.Mini Hamburger

Organizziamo feste di compleanno.
Chiedi al personale per avere qualsiasi informazione. 
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CAESAR SALAD 	
La più famosa al mondo: Insalata Gentile, Formaggio Grana, Crostini. La serviamo già 
condita con la nostra Salsa Caesar. Creala a tuo piacere scegliendo tra le seguenti varianti: 

PEPPER STEAK SALAD	 18,80
Un mix fresco e deciso: Insalata Gentile e Spinacino, Crumble di Blue Cheese,
Peperoni rossi, Cipolla, il tutto completato da una Tagliata di Punta di Scamone
grigliato con Pesto di Coriandolo, Dressing Speciale e Cipolla Rossa fritta e croccante.

COBB SALAD 		  18,60
Insalata Gentile già condita, Mais tostato, Bacon, Petto di Pollo grigliato con 
Salsa BBQ, Cipolla, Avocado, Fagioli Rossi, Pomodori, Cetrioli e Anelli di 
Cipolla fritti... sapori infiniti!

QUINOA SALAD                (Kcal 950)        	        14,20
Ricca, fresca, leggera: Quinoa, Fagioli Rossi, Cetrioli, Pomodori, Cipolla
Rossa, Tonno, Avocado, Mele Marinate, Sesamo Nero, Special Dressing.
Un connubbio perfetto di sapori e leggerezza che sorprenderà il tuo palato!

BAHIA	 13,80
Insalata Gentile, Gamberi sgusciati appena cucinati, Avocado, Crostini e 
Salsa fatta in casa: una delicata brezza di sapori!

GRECA                (Kcal 335) 	 13,10
Rigorosamente tale: letto di Insalata Gentile, Pomodori, Formaggio Feta, Cetrioli, 
Olive Nere Kalamata e Cipolla fresca.

MAURITIUS 		  13,70
Spinacino, Pomodori scelti, Avocado, Mozzarella di Bufala, Bacon grigliato 
ed il profumo del Basilico.

NIÇOISE 		  14,30
La classica Provenzale: letto di Insalata Gentile, Tonno, Fagiolini, Pomodori scelti, 
Patate, Acciughe, Uova Sode e Olive Nere Kalamata.

VERDURE ALLA GRIGLIA E FORMAGGIO               		  10,20
Peperoni, Zucchine, Melanzane, Patate e Cipolla appena grigliati con la tipica 
Scamorza Affumicata.

Pepper Steak Salad

Quinoa Salad Niçoise

L’inventa insalata
Se le nostre proposte ancora non ti soddisfano, puoi crearti l’insalata 
scegliendo tre fra gli ingredienti che ti proponiamo.
Per ogni ulteriore ingrediente + 1,50

INGREDIENTI PER LA TUA INSALATA:
Acciughe
Avocado 
Bacon 
Basilico 
Capperi
Carote
Cetrioli
Cipolla fresca

Cipolla fritta 
Crostini
Fagiolini
Fagioli Rossi
Formaggio Feta
Formaggio Fontina
Formaggio Grana
Gorgonzola a cubetti

Peperoni
Pomodori 
Sedano
Spinacino
Tonno
Uova
Zucchine Grigliate

Funghi Freschi
Insalata Gentile
Mais 
Mele Marinate
Mozzarella di Bufala
Noci
Olive Nere Kalamata
Patate
 

con  PETTO DI POLLO GRIGLIATO 15,40 con  POLLO FRITTO 15,40 con  SALMONE GRIGLIATO 17,40

SALADS

a partire da 5,90
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Spaghetti & Meatballs

Spaghetti Cacio e Pepe

Garganelli alla Cubana

Cucinate espresse al momento dell’ordine.

LE NOSTRE
PastE FresCHE

TORTELLI ALLA ZUCCA VIOLINA
Tortelli ripieni di Zucca Violina esaltati da un equilibrio perfetto tra 
sapidità e dolcezza. Morbidi, delicati, ti conquisteranno al primo assaggio.                      
(con Burro fuso e Salvia o Salsa al Pomodoro)

(160 gr.) 11,00

RAVIOLI AL BRASATO DI MANZO
Ravioli ripieni di Brasato cotto lentamente, dal gusto intenso e profondo, 
racchiusi in una Sfoglia sottile che esalta ogni sfumatura della Carne.           
(con Burro fuso e Salvia)            

(160 gr.) 11,00

SPAGHETTI CACIO E PEPE
Un’icona della cucina romana: cremoso Pecorino e Pepe Nero macinato al 
momento che sprigiona tutto il suo carattere. Decisa, intensa, essenziale.                               
Pochi ingredienti, massimo risultato.

(160 gr.) 12,90

SPAGHETTI & MEATBALLS
Spaghetti avvolti in una saporita Salsa di Pomodoro e accompagnati da gustose 
Polpette di Manzo e Maiale homemade. Il grande classico americano, versione 
Pepperone: abbondante, goloso, indimenticabile. Arricchiti da una spolveratina 
di Prezzemolo.

(160 gr.) 14,20

Ragù di Manzo Pepperone Style
Macinato di Manzo 100% cotto lentamente, dove la Carne si arricchisce dei 
sapori del Soffritto e della Salsa di Pomodoro creando un gusto autentico. 
Servito con Prezzemolo fresco.

(100 gr.)   9,20

(160 gr.) 11,20

Classico al Pomodoro
Un grande classico della cucina italiana, preparato con pochi ingredienti 
selezionati: Pomodoro, Olio EVO e Basilico fresco.

(100 gr.)   8,30

(160 gr.) 10,30

Pesto alla Genovese
Basilico fresco pestato, Olio EVO, Formaggio, Pinoli e una nota delicata di 
Aglio: una Crema intensa e profumata.

(100 gr.)   9,50

(160 gr.) 11,50

Amatriciana Pepperone Style
Salsa di Pomodoro, Pancetta rosolata fino a diventare croccante e un leggero 
tocco di Peperoncino che accende ogni boccone. Semplice, senza compromessi. 
Accompagnata da Prezzemolo.

(100 gr.)   9,20

(160 gr.) 11,20

(100 gr.) 10,10

(160 gr.) 12,10
GARGANELLI ALLA CUBANA
Garganelli avvolti in una Salsa al Pomodoro accesa da un tocco di   
Peperoncino e resa irresistibile dalla Panna fresca. I Funghi Champignon 
saltati completano il piatto con un sapore avvolgente e intenso.                               
Serviti con una spruzzatina di Prezzemolo.

   PASTA E SUGO...
...A TE LA SCELTA!

FUSILLI DI KAMUT      SPAGHETTI      TAGLIATELLE      ORECCHIETTE      GARGANELLI
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Rustica (tradizionale)

Margherita (alta e soffice)

STELLA 
Salsiccia Dolce, Cipolla e Funghi freschi.  

SPECK	

PROSCIUTTO CRUDO DOP 18 MESI	

4 STAGIONI
Funghi freschi, Carciofi, Olive Nere Kalamata 
e Prosciutto Cotto.
 
4 FORMAGGI 
Mozzarella, Ricotta, Grana e Gorgonzola.

CAPRICCIOSA 
Prosciutto Cotto, Funghi freschi, Carciofi, 
Olive Nere Kalamata e Capperi. 

SALSICCIA DOLCE, GRANA E ORIGANO

SCAMORZA E PANCETTA AFFUMICATA 

PROSCIUTTO, FUNGHI E SALAMINO PICCANTE

PROSCIUTTO E FUNGHI 	

TONNO E CIPOLLA

ROMANA
Acciughe e Origano.	 	

SALAMINO PICCANTE 	 	

SALSICCIA DOLCE  	 	

WURSTEL 	 	

PATATE
Patatine Fritte.	 	

PARMIGIANA
Melanzane grigliate e Grana.

MARGHERITA	

MARINARA (no Mozzarella)
Salsa di Pomodoro, Aglio e Origano.

AGNESE	
Philadelphia, Patate Lesse, Rosmarino e Speck. 

INVIDIA	
Peperoni grigliati, Zucchine grigliate, Grana e Speck.	

GUSTOSA	
Scamorza, Ricotta, Grana e Speck.	

ORTOLANA	
Carciofi, Grana, Verdure grigliate: Melanzane,
Zucchine e Peperoni.	

CASERECCIA	
Scamorza, Cipolla fresca e Verdure 
grigliate: Melanzane, Zucchine e Peperoni.	

FRESCOLINA	
Pomodoro Fresco, Pesto alla Genovese
in Olio EVO e Grana a scaglie.

US PEPPERONE 
Salamino Piccante, Peperoni, Olive
Nere Kalamata, Funghi freschi e Cipolla.

ELDA (no Mozzarella e no Salsa di Pomodoro) 
Grana, Carciofi, Salamino Piccante,
Cipolla e Gorgonzola.

CONTADINA	
Gorgonzola, Noci e Grana.

RUSTICA	
Cipolla fresca, Gorgonzola e Salamino Piccante.	

MESSICANA	
Chili e Salamino Piccante.	

LA MALGA	
Scamorza, Ricotta, Grana, 
Gorgonzola e Salamino Piccante. 	 	

MONTE BIANCO	
Funghi freschi, Prosciutto Cotto e Philadelphia.

DELICATA	
Prosciutto Crudo DOP 18 mesi e Gorgonzola.

LE NOSTRE PIZZE

Salsa di Pomodoro e Mozzarella sono ingredienti base per tutte le nostre pizze.
Aggiunte da 1,50 fino a 2,50.

11,90

11,30

10,20

10,90

8,90

5,50

6,50

Il segreto della pizza è l’impasto lievitato minimo 48 ore. Possiamo accontentarti
con 2 opportunità: tradizionale o alta e soffice (+ 2,00). A te la scelta!



Double Freddie

K Burger

Rendi il tuo Burger 100% Plant Based composto solo
da ingredienti vegetali. Richiedilo al momento dell’ordine (+ 2,00).

burgers
& SANDWICHES

CHEESE BURGER CHEESE	 13,40
Hamburger di puro Manzo (170 gr.) e doppio Formaggio Cheddar.
Servito con Patatine fritte a ricciolo.

K POP BURGER (no Plant Based)	 15,80
120 gr. di Fettine sottilissime di Scamone, scottate con la nostra Bulgogi sauce
coreana, kimchi tradizionale, Cipolla grigliata e Formaggio Cheddar.
Dolce, leggermente affumicato e un pò piccante. Servito con Patatine fritte a ricciolo.

CALIFORNIA BURGER	 13,90
170 gr. di puro Manzo, Guacamole homemade e Bacon grigliato... 
...una vera delizia per il tuo palato! Servito con Patatine fritte a ricciolo.

BBQ CHICKEN BURGER (no Plant Based)	 14,90
Petto di Pollo grigliato (100 gr.) tra due fette di Pane con Salsa BBQ,
doppio Formaggio Cheddar, Onion Rings e Bacon grigliato.
Servito con Patatine fritte a ricciolo.

CHILLI’S BURGER	 15,60	
Hamburger di puro Manzo (170 gr.), Chili con Carne, doppio Formaggio
Cheddar, Bacon e Pickled Jalapeños. Servito con Patatine fritte a ricciolo.

DOUBLE FREDDIE (no Plant Based)	 16,40
2 Petti di Pollo Panati (200 gr.), Formaggio Cheddar, Bacon, Salsa Ranch,
Cetriolini in Agrodolce e Insalata. Servito con Patatine fritte a ricciolo.

BBQ BURGER	 15,80	
Hamburger di puro Manzo (170 gr.), doppio Formaggio Cheddar, Bacon, 
Onion Rings e Salsa BBQ: un ottimo feeling! Servito con Patatine fritte a ricciolo.

BIG BURGER (no Plant Based) 	 15,20
2 Hamburgers di puro Manzo (200 gr.), Bacon, Formaggio Cheddar, Pomodoro, 
Insalata e Salsa Pepperone homemade. Servito con Patatine fritte a ricciolo.

UMAMI BURGER	 16,90
L’essenza del sapore si fa hamburger! 170 gr. di puro Manzo, Bacon, Scaglie di
Formaggio Grana e Salsa Senapata homemade straordinariamente unica.
Servito con Patatine fritte a ricciolo.

QUINDICI BURGER	 16,90
170 gr. di puro Manzo, doppio Formaggio Cheddar, Bacon, Pomodoro, Cipolla,
Cetriolini in Agrodolce, Insalata e Salsa speciale Anniversario creata dai nostri chef.
Servito con Patatine fritte a ricciolo.

           BURGER ‘26	 15,60
170 gr. di puro Manzo, Ketchup, Senape, Pomodoro, Cetriolini in Agrodolce,
Insalata, Formaggio Cheddar, Cipolla fresca e Bacon grigliato.
Servito con Patatine fritte a ricciolo.

Aggiungi Bacon o Formaggio Cheddar (+ 1,00),
Onion Rings (+ 1,50).

K Pop Burger Quindici Burger
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Burrito Club Sandwich

Tutti i nostri sandwiches vengono serviti con contorno.

CLUB SANDWICH 	 17,80
Pane Bianco tostato, Maionese, Senape, Petto di Pollo grigliato, Insalata, Pomodoro 
e Bacon croccante... ne diventerai un vero Amante! Servito con Patate fritte Rustic Fries.

ROUND BEEF	 16,70
120 gr. di Roastbeef, Pane caldo e morbido, Formaggio Cheddar, 
Insalata, Pomodoro, Rondelle di Cetrioli in Agrodolce, Filetti di Peperone fresco, 
Olio, Sale, Pepe e Senape. Servito con Patatine fritte... ti basta?

BBQ WRAP	 16,60
Wrap con Coscia di Maiale spolpata arricchito con Salsa Barbeque, doppio Formaggio
Cheddar, Bacon, Cetriolini in Agrodolce, Insalata, Pomodoro, Cipolla fresca di Tropea,
servito con le nostre iconiche Patatine a ricciolo.

CAESAR WRAP	 16,60
Un Wrap da vero Re: Pollo croccante, Scaglie di Grana, Insalata e la nostra
Salsa Caesar homemade. Servito con Patatine fritte a ricciolo.

CHILI WRAP	 16,60
Avvolgiti nel gusto di una Tortilla ripiena di succulento Chili caldo, Formaggio 
Cheddar, Peperoni grigliati, Pomodoro, Mais, Cipolla fresca e Insalata. 
Ti cambierà la giornata! Servito con Patatine fritte a ricciolo.

BURRITO	 17,80
Semplicemente Mexico: Filetti di Pollo saltati con Peperoni, Cipolla grigliata e 
Spezie, Formaggio Cheddar, Riso Basmati, Insalata, Pomodoro, Mais, Fagioli Rossi, 
Cipolla fresca e la nostra famosa Sour Cream. Un piatto di cui resterai innamorato!
Servito con Pannocchia grigliata.

Round Beef

Caesar Wrap

burgers
& SANDWICHES
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Asparagi Grigliati

Inventa Frittata

Tutti i nostri piatti vengono preparati utilizzando
solo prodotti di alta qualità.

INGREDIENTI PER L’INVENTA FRITTATA:
Bacon
Basilico
Capperi
Cipolla
Fagioli Rossi
Form. Grana

L’ Inventa Frittata

L’INVENTA FRITTATA	    9,50
Una frittata preparata con 3 uova, servita con Insalata fresca, Pomodori di stagione,
Pane tostato e Burro. Un piatto completo, semplice e davvero gustoso.

PERSONALIZZA LA TUA FRITTATA:
Scegli fino a 5 ingredienti extra tra quelli disponibili.
Ogni aggiunta ha un costo di + 1,00

Salamino Piccante
Salsiccia Dolce
Scamorza Affumicata
Tonno
Wurstel
Zucchine Grigliate

Peperoni
Pesto
Philadelphia
Pomodori      
Prosciutto Cotto
Ricotta

Funghi Freschi
Gorgonzola 
Mozzarella
Noci
Olive Nere Kalamata
Patate

SIDE DISH
ASPARAGI GRIGLIATI	 7,50
Asparagi cucinati sulla nostra griglia e insaporiti con Olio di Sesamo tostato.

PURÈ DI PATATE CON BACON	
Proprio come quello che faceva la nonna con l’aggiunta di Bacon
ed Erba Cipollina... che spettacolo! (a richiesta senza Bacon)

PATAFRITTE	
Patate fritte tagliate a “ricciolo”.

RUSTIC FRIES	
Patate fritte con buccia tagliate a "V" ottime per raccogliere la salsa
con estrema facilità.

CRAUTI	
Come in Baviera, saltati con Burro e Bacche di Ginepro.

RISO BASMATI	
Cotto al vapore per accompagnare i tuoi piatti preferiti.

GRILLED CORN  (Pannocchia grigliata)	
Una vera e propria Pannocchia grigliata, insaporita con un pizzico di Sale 
e Burro fuso. Che bontà!

BAKED POTATO	
Una bella Patata al Forno guarnita con Burro Aromatizzato
oppure con Sour Cream, Bacon ed Erba Cipollina.

4,60

4,10

4,30



SPECIALITÀ DI POLLO
& TACCHINO

ORLANDO TURKEY LEG	 18,40
Il leggendario Cosciotto di Tacchino American Style, servito con il nostro
cremoso Purè di Patate con Bacon, Erba Cipollina, Fondo Bruno e Salsa Barbeque.
Un piatto spettacolare, pensato per conquistarti al primo morso. 

CHICKEN PARADISE	 18,40
Un'intrigante incontro di sapori: Fried Chicken, Mr. Pollo Cajun         e Alette
di Pollo serviti con Purè di Patate con Bacon, Erba Cipollina, Patatine fritte
Rustic Fries, Sedano Fresco, Salsa Agrodolce e Salsa Blue Cheese... fantastico! 

1/2 POLLO ALLA GRIGLIA 	 16,90
Cotto sulla nostra griglia, ben saporito per farti vivere un'esperienza davvero 
indimenticabile! Servito con Patatine fritte Rustic Fries.

CHICKEN TERIYAKI 	  18,90
I sapori del Giappone conquisteranno il tuo palato!
Petto di Pollo grigliato (200 gr.) arricchito con la nostra salsa Teriyaki, Asparagi 
grigliati insaporiti con Olio di Sesamo tostato e Riso Basmati. Ne sarete entusiasmati! 

PETTO DI POLLO “MONTEREY”	                                                                             17,80
Grigliato (200 gr.), ma arricchito con Salsa Barbeque, Formaggio fuso e Bacon, 
è un’eccellente combinazione di sapori da non lasciarsi scappare. 
Servito con Guacamole, Insalata Gentile, Pomodori, Mais e Cipolla fresca.

MR. POLLO CAJUN	                                                                             17,20
"Siamo in Louisiana..."
Filetti di Pollo fritti e speziati con Erbe aromatiche della cucina Cajun,
Purè di Patate con Bacon, Erba Cipollina e Salsa Agrodolce.
Il tuo palato sarà estasiato!

FRIED CHICKEN	 14,20
Filetti di Pollo fritti e croccanti, ben accompagnati da ricciolute Patatine fritte. 

PETTO DI POLLO GRIGLIATO               (light: con contorno di Verdure fresche Kcal 418) 	 14,90
Leggero e saporito (200 gr.), grigliato e servito con fragranti Patatine fritte. 	
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Chicken Paradise

Orlando Turkey Leg

Tutte le nostre specialità di pollo vengono servite con contorno.



T-BONE STEAK	 36,90
Qualità Pepperone: 600 gr. di Fiorentina grigliata a vostro piacere, con i famosi 
Onion Rings ed una “montagna” di Patatine fritte.

FILETTO                (light: con contorno di Verdure grigliate Kcal 560) 	 27,30
Il re della griglia (200 gr.), tenero e succulento, cotto a piacere e servito con una calda
Patata al Burro Aromatizzato.

NEW YORK STRIP (BONE IN)	 26,80
Controfiletto di Manzo con osso (400 gr.) per soddisfare i palati più esigenti,
con Pomodoro, Bastoncini di Cetrioli e la delicata Salsa Blue Cheese.

BEEF TERIYAKI	 29,20
I sapori del Giappone cattureranno il tuo palato! Tagliata di Punta di Scamone
grigliato (200 gr.) arricchita con la nostra Salsa Teriyaki, Asparagi grigliati
insaporiti con Olio di Sesamo tostato e Riso Basmati. Ne sarete appagati!

CHILI CON CARNE 	 19,80
Manzo tritato con i famosi Fagioli Messicani, in un saporito mix dal gusto 
intenso e leggermente piccante accompagnato da Insalata fresca, Pomodori, una 
Patata al Forno con Sour Cream, Bacon ed Erba Cipollina e 2 Tortilla calde.

PROPOSTE di MANZO

Grigliamo la carne a tuo piacimento, cottura al sangue, media o ben cotta. 
I tempi di servizio possono variare in base alla particolarità delle tue richieste.
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Beef Teriyaki

Filetto di Manzo con Verdure Grigliate

Tutte le nostre proposte di manzo vengono servite con contorno.

T-Bone Steak



CLASSICI di MAIALE

(5 pz.) 16,90
(10 pz.) 23,90

BARBEQUE RIBS (a richiesta le cuciniamo senza Salsa)
Le nostre Costine di Maiale con Salsa Barbeque sono una prelibatezza 
che non potrai dimenticare! Servite con Patatine fritte a ricciolo.

STINCO 	 17,20
Un salto in Tirolo: Stinco di Maiale cucinato al forno e servito con Patate fritte 
Rustic Fries e Crauti saltati con Burro e Bacche di Ginepro.

DINOSAURUS STEAK	 24,30
Una bella Bisteccona di Coscia di Suino: 700 gr. di bontà. Il contorno puoi 
sceglierlo tra Patatine fritte, Verdure fresche o una calda Patata al Forno.

MULTIGUSTI 2.0	  26,60
Una succulenta visione: le nostre Barbeque Ribs, Petto di Pollo e il Filetto di Manzo
grigliati, Patatine fritte, Onion Rings e Bastoncini di Carote in un’unica portata. 
Cosa vuoi di più?
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Dinosaurus Steak

Multigusti 2.0

Tutti i nostri classici di maiale vengono serviti con contorno.

L’ospite principale è un maialino di 30/35 kg, cucinato sulla nostra griglia per più di 
6 ore; per organizzare l’evento puoi chiedere informazioni al nostro personale. 
Ogni ospite riceverà una stupenda T-Shirt ricordo. Prenotazione minima: 15 persone.

La Maialata

38,00- Antipasto: Bruschetta al Pomodoro fresco, Aglio e Basilico;
- Piatto Unico: Maialino cucinato sulla nostra griglia;
- Contorni: Insalata mista e Patatine fritte a ricciolo (a riordino);
- Bevande: Acqua Naturale e Frizzante, Vino Bianco e Rosso della Casa, Birra (a riordino);
- Dessert: Tiramisù;
- Caffè e Liquore della Casa.

(non é disponibile per l’asporto)

le 

 È un’occasione speciale 
per una festa senza eguali!

(a persona) 



CONSIGLIATI di PESCE

SALMONE TERIYAKI	 22,20
Salmone grigliato (250 gr.) arricchito con la nostra Salsa Teriyaki, 
Asparagi grigliati insaporiti con Olio di Sesamo tostato e Riso Basmati.
Ne uscirete appagati! 

SALMONE ALLA GRIGLIA                (light: con contorno di Verdure fresche Kcal 423) 	 20,20
Una porzione di Salmone grigliato (250 gr.) servita con una Baked Potato
con Burro Aromatizzato.  

GRAN FRITTO MISTO 	 17,50
Gamberi Sudamericani e Totani dell'Atlantico accuratamente selezionati.
Servito con Salsa Tartara.

FISH & CHIPS ROYALE	 20,20
250 gr. di Salmone dorato con il classico contorno di Patatine fritte e Salsa Tartara.
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Gran Fritto Misto

Salmone Teriyaki Fish & Chips Royale



Zeus Cream Cremeo

Tiramisù Biscoff ® Sorbetto al Limone e Liquirizia

SEMIFREDDO AL TORRONCINO	 4,90
Per chi non sa decidersi: un po’ Dessert, un po’ Gelato, arricchito con Panna montata
e Topping al Cioccolato.

PROFITEROLES	 5,50
Morbidi Bigné affogati nel Cioccolato, ripieni di una deliziosa Crema e
decorati con Panna montata e Topping al Cioccolato.

TIRAMISÙ BISCOFF ® 	 5,80
Il classico che non ti aspetti: il nostro famoso Tiramisù impreziosito dal gusto                
avvolgente dei Biscotti Lotus Biscoff ®
TIRAMISÙ	 5,80
Funziona sempre!

TIRAMISÙ AL PISTACCHIO	 6,20
Funziona ancora di più!

ZEUS CREAM                 (Kcal 301)	 5,30
Yogurt Greco, Miele e Noci per un connubio di sapori freschi e delicati.

CREMEO	  8,80
Un soffice Tortino Caldo con cuore di Cioccolato Fondente ricoperto dal nostro 
Gelato al Fiordilatte e Granella di Nocciole... è qualcosa che ti lascerà senza parole! 

SORBETTO AL LIMONE	 4,30
Per concludere al meglio!

SORBETTO ALLA LIQUIRIZIA	 4,30
Per chi non si accontenta!

Desserts

Crealo come vuoi! Partendo dal Gelato al Cioccolato, al Fiordilatte 
o tutti insieme, puoi personalizzarlo aggiungendo massimo 5 ingredienti 
extra tra quelli che ti proponiamo.

(non é disponibile per l’asporto)	

INGREDIENTI PER IL TUO GELATTE:

TOPPING TRA CUI SCEGLIERE:

+ 0,50

+ 0,50

Scaglie di Cioccolato 
Nutella
Sciroppo d’Acero
Miele

Panna montata

Cioccolato
Frutti di Bosco 
Fragola

+ 1,00

5,50GelatteGelatteGelatte

Al tuo Sorbetto aggiungi Gin, Vodka, Baileys o Anima Nera (+ 1,00). 

Granella di Nocciole
Granella di Biscotti Lotus Biscoff ®Granella al Pistacchio

Lampone
Caramello
Liquirizia
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Blueberry Cheese Brulee (Mirtillo)

Caramel Apple Granny

Brownie Chocolate

COOKIES & CREAM BASH con Panna montata e Topping al Cioccolato	
Pezzi di Biscotto OREO ® immersi in una Crema di Cioccolato Bianco e 
cosparsi da una pioggia di morbido Cioccolato Fondente.

CHOCOLATE PEANUT BUTTER CAKE con Panna montata e Topping al Caramello	
Croccante Burro di Arachidi, leggero Cioccolato al Latte, Caramello, tutto questo 
su un Brownie al Cioccolato... diventerai matto!

BOURBON STREET PECAN PIE con Panna montata e Topping al Caramello	
Il leggero sapore del Bourbon americano incontra le Noci Pecan e il Caramello
alla Cannella. Un vero gioiello!

CARAMEL APPLE GRANNY con Panna montata e Topping al Caramello	
Calda e sofficissima Pasta Frolla ripiena di Mele Granny, ricoperta da cremoso Caramello
alla Cannella. Che sballo!

BROWNIE CHOCOLATE con Panna montata e Topping al Cioccolato	  
Goloso dessert a strati di Cioccolato... indimenticabile!

RASPBERRY CHEESE BRULEE (LAMPONE) con Panna montata e Topping al Lampone	
Golosissimo mix di Cheesecake e Crema al Lampone fa di questo dessert 
un grande campione.

NEW YORK CHEESECAKE con Panna montata e Topping al Caramello	
Gusto fresco e cremoso per un dessert delicato. 

BLUEBERRY CHEESE BRULEE (MIRTILLO) con Panna montata e Topping ai Frutti di Bosco	
Cheesecake al Cioccolato Bianco con Crema di Mirtilli del Maine.
Con le sue proprietà antiossidanti ne diventerete dei veri amanti!

7,80

Desserts
FROM
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Cookies & Cream Bash



VINi

VINI ROSSI
BARDOLINO DOC	 14,80
VALPOLICELLA CLASSICO	 16,80
VALPOLICELLA SUPERIORE  	 25,80
CHIANTI CLASSICO	 20,80
AMARONE 	 52,00

VINI BIANCHI
CUSTOZA DOC 	 14,80
LUGANA “SANTA CRISTINA” 0,375 Lt.	 14,80
LUGANA “SANTA CRISTINA” 	 23,00

VINI CALICE
PROSECCO DOC	 5,00
LUGANA “SANTA CRISTINA” 	 5,00 
BIANCO DELLA CASA  	 3,00
ROSSO DELLA CASA	 3,00

BOLLICINE
MOËT CHANDON  	 72,50
PROSECCO DOC  	 19,00
PROSECCO DOC MAGNUM 1,5 Lt.	 33,00
MOSCATO  	 15,00

LE NOSTRE
BIRRE

ARANCIA PESCA

Bevande

3,90

3,503,50

3,90

3,50

3,90

5,20

�ALLA SPINA 0,50 Lt.

LIMONE LIMONE

BIBITE E SUCCHI DI FRUTTA

�CEDRATA
TASSONI 

CHINOTTO ARANCIATA
AMARA 

VINO DELLA CASA
BIANCO E ROSSO
1/4 Lt.

3,90

1/2 Lt.
6,20

1 Lt.
10,40

ACQUA NATURALE E FRIZZANTE�
1/2 Lt. 1 Lt.

2,20 3,50

ARANCIA

TONICA PESCA7 UP

PEPSI ZERO

ZERO ZUCCHERO

KOZEL LAGER	
È una Premium Lager della tradizione Ceca dal gusto ricco e morbido e
un delicato aroma di malto e luppolo. 4,6% vol.  

KOZEL DARK	
È una Lager scura grazie all'utilizzo di quattro diversi malti. Rinfrescante e dal
gusto morbido ma mai stucchevole. 3,5% vol. 

ST BENOIT BLANCHE	
Ha un aroma intenso, dove spiccano note di frutta, agrumi e spezie. Dissetante e 
rinfrescante. 5,0% vol.

ST BENOIT AMBRÉE              	
Birra ad alta fermentazione con la nota dominante di liquirizia e caramello.
 5,9% vol. 	

GROLSCH WEIZEN	
È una Birra di frumento dal sapore rinfrescante, non dolce e con un gustoso
aroma di banana leggermente speziato ed un retrogusto morbido. 5,1% vol.

PEPSI 500 ml.

5,20

�ALLA SPINA

0,50 Lt.
6,50

PICCOLA

8,50
0,80 Lt.
MEDIA

1 Lt.
11,00

GRANDE

5,00

IN BOTTIGLIA 0,33 Lt. 
VIENNA LAGER “CANEDIGUERRA”	
Una birra ambrata, di bassa fermentazione, dal sapore pulito e con eleganti 
note di caramello ed un leggero sentore di tostato. 5,4% vol.  

AMERICAN IPA “CANEDIGUERRA”	
Birra anglosassone di colore ambrato, dallo spiccato aroma fruttato e resinoso 
tipico dei luppoli nordamericani impiegati nella sua preparazione. 6,7% vol. 

TRIPEL “CANEDIGUERRA”	
Corposa ed elegante birra belga dal colore dorato carico e dal sapore intenso 
con sentori di frutta gialla, spezie e tenui note di luppolo. 9,0% vol. 

PERONI NASTRO AZZURRO 0.0 %              	
Secca e rinfrescante con una delicata nota amara data dai luppoli finemente 
aromatici. 0,0% vol. 	

GUINNESS	
Dal colore quasi nero, alcolica ma molto morbida con una certa dolcezza e un 
persistente retrogusto amaro.

PERONI SENZA GLUTINE	
Ideale per tutti coloro che vogliono godersi una buona birra con un perfetto 
equilibrio tra dolce e amaro. 4,7% vol. 

ANANAS 



THE CALDO	 2,00
CAMOMILLA	 2,00
LATTE CALDO / FREDDO	 1,80
LATTE MACCHIATO	 2,50
CAFFÈ SHAKERATO	 3,50
CAFFÈ AMERICANO	 2,00

Caffetteria
CAFFÈ	 1,50
CAFFÈ CORRETTO	 2,00
CAFFÈ DECAFFEINATO	 1,50
CAFFÈ D’ORZO	 2,00
CAPPUCCINO	 2,00
CIOCCOLATA	 2,00

Vi ricordiamo che Pepperone Restaurant non è un ambiente privo di glutine. I prodotti del 
menù sono realizzati in cucina con le nostre mani, ma pur prestando la massima attenzione 
durante la preparazione, si possono verificare "contaminazioni" dei prodotti senza glutine: 
le attrezzature utilizzate (piani di lavoro, saladette, forni, friggitrici...) sono infatti comuni. 
Per queste ragioni non possiamo assicurare l'assoluta assenza di glutine da qualsiasi 
prodotto del menù (anche per quelli che, in origine, sono senza glutine).

Senza glutine all’origine.

BRANDY
VECCHIA ROMAGNA	 4,00
CARLOS PRIMERO	 6,00

PREMIUM VODKA
BELVEDERE	 5,00

AMARI                
AMARETTO DI SARONNO	      		
BRANCA MENTA		
AMARO DEL CAPO		
FERNET BRANCA		
JAGERMAISTER		
MONTENEGRO	
UNICUM
BRAULIO	

GRAPPE
CANDOLINI	 4,00
PRIME UVE	 4,50
BARRIQUE 903	 5,00

RUM
PAMPERO ANN. 40	 6,00

WHISKEY
JACK DANIEL’S	          5,00
LAGAVULIN	          8,00

TEQUILA
JOSÈ CUERVO ESPECIAL	 5,00

Superalcolici

4,50

LIQUORI DOLCI
SAMBUCA
LIMONCELLO
BAILEYS
ANIMA NERA

4,00

1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti 
derivati, tranne:
a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1)
b) maltodestrine a base di grano (1);
c) sciroppi di glucosio a base di orzo;
d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, 
incluso l’alcol etilico di origine agricola.
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.
4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati 
di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante 
nella birra e nel vino.
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) olio e grasso di soia raffinato (1);
b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa 
naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo 
succinato D-alfa naturale a base di soia;
c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base 
di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio 
vegetale a base di soia.
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), 
tranne:
a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati 
alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola;
b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus 
communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans 
regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di 
pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del 
Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci 
macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia) 
e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per 
la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico 
di origine agricola.
9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni 
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 
totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti 
al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni 
dei fabbricanti.
13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la 
trasformazione che hanno subito non è suscettibile di 
elevare il livello di allergenicità valutato dall'Autorità per il 
prodotto di base da cui sono derivati.
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Alcuni ingredienti e materie prime utilizzate nelle nostre preparazioni
rientrano nell’elenco degli allergeni sotto descritti.

Se hai allergie o intolleranze al cibo rivolgiti al manager.

Non possiamo garantire la totale assenza di tracce di allergeni sui prodotti finiti
o anche quando non previsti in ricetta, considerato il loro utilizzo in cucina.

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

GUIDA AGLI ALLERGENI
E INTOLLERANZE

Nel nostro menu alcuni prodotti all’occorrenza e/o stagionalità,
all’origine possono essere trattati con la catena del freddo.



La maglietta del record mondiale di salto in alto dell’olimpionica 
Sara Simeoni, il casco iridato di Valentino Rossi, i guantoni da 
boxe di Muhammad Ali. Sono solo alcuni dei preziosi cimeli 
sportivi di tanti campioni, famosi e meno famosi, che si 
possono ammirare al Pepperone, un vero e proprio museo 
dello sport, “illuminato” dalle fiaccole olimpiche di Cortina 
1956 e Torino 2006.
Accanto a trofei sportivi e a oggetti simbolo di importanti 
manifestazioni, sulle pareti del Pepperone si possono leggere 
aneddoti e curiosità sia di tanti nomi che sono entrati nel 
cuore degli italiani per le loro imprese che di personaggi di 
sport cosiddetti minori, ma non per questo meno ricchi di 
fascino e storia.
Racconti e oggetti unici, come particolari e di inestimabile 
valore morale sono il berretto in lana di colore giallo e nero 
indossato da Santo Giovanni Paolo II quando andava a sciare 
e il suo bastone da passeggio in montagna.

R E S TA U R A N T  &  S P O R T S  M U S E U M
PEPPERONE



07.26

Per richieste particolari rivolgiti al manager.

Servizio e coperto 2,80

LOCALE CERTIFICATO “FAMILY IN PROVINCIA DI VERONA”
AREA GIOCHI PER BAMBINI 

Per take away: ordina.pepperone.com
Per tutti i cibi è in funzione il servizio d’asporto (+0,50 a piatto) ad eccezione di quelli contrassegnati. 

Vuoi lavorare con noi?
Compila il form che trovi sul nostro sito!

045 8775455 - info@pepperone.com
www.pepperone.com

Per info, contatti e prenotazioni:

Prenota e ti serviremo meglio !

Cucina aperta fino alla chiusura del ristorante.
Il consumo e la vendita di bevande alcoliche sono vietate ai minori di 18 anni.

I pagamenti con fattura vanno richiesti prima del conto.
Chiedi il conto al tavolo, grazie!

Servizio taglio torta di pasticceria fornita dal cliente (+ 1,00 a fetta)


